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LES DEGUSTATIONS APERITIVES

Nous conseillons un assortiment de 7 ou 9 dégustations apéritives par personne. Nous pouvons sur
simple demande vous fournir des exemples de saison.
Le forfait dégustations apéritives est & 15 € pour 7 piéces ou 17 € pour 9 piéces, ces prix comprennent

I’'assortiment de tapas en libre-service.

Les tapas sont composés :
- De houmous et des tapenades de légumes,
- Des crudités de saison,

- Des crackers et feuilletés maison salés.

LES BOISSONS PENDANT LE VIN DPHONNEUR

Nous proposons traditionnellement les boissons suivantes :
- les bulles, - un assortiment de jus bio Pajottenlander,

- de la limonade maison, - les eaux plates et pétillantes.

Le forfait matériel et service des boissons comprenant également les eaux, les softs et la limonade
maison est & 9 € ttc par personne.

Nous proposons nos bulles & 9 € ttc par personne, mais il vous est toujours possible d’apporter vos

propres bulles !

LES DIFFERENTES FORMULES DE REPAS

Pour vos repas a table nous proposons différentes formules :

- Un menu 3 services (entrée-plat-dessert) servi a table a partir de 48 € par personne,
- Une formule 3 services en plat a partager disposés directement sur table a partir 51 € par personne,
- Un repas sous forme de buffet a partir de 47 € par personne,
- Un repas en échoppes, servi en live-cooking directement devant vos invités, a partir de 57 €
par personne.
Ces tarifs sont évalués en fonction du nombre de serveurs et du matériel nécessaire.
Pour la composition des menus nous souhaitons vous rencontrer afin de vous proposer une offre
correspondante a vos envies. De plus, nous ne travaillons que des produits de saison ce qui nécessite une

proposition adaptée a la date de votre mariage.

LES BOISSONS PENDANT LE REPAS

Le forfait service et matériel pendant le repas est a 14 € ttc par personne.
Sans obligation nous pouvons vous proposer une sélection de vins au tarif de 9 € ttc par personne.

Les vins que nous proposons sont issus de I’agriculture biologique et d’origine européenne uniquement.
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Pour les soirées nous proposons un forfait illimité a 20 € par personne comprenant deux choix
de biéres au fiit (unepils et une spéciale), le vin blanc, le vin rouge, les jus, la limonade maison,

les eaux et un petit en-cas de soirée.

Le petit en-cas de soirée est a choisir parmi les propositions suivantes :

- Frites maison et sauce,

- Crépes et garniture,

- Gaufre,

- Une soupe en libre-service,
- Croque-Monsieur,

- Buffet de quiches,

- Buffet de tartes.
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Tous les premiers mardis et mercredis du mois en soirée nous organisons les

dégustations. Celles-ci se passent a notre atelier au 30 rue Général Eenens a
Schaerbeek (Bruxelles).
Le menu dégusté est déterminé en fonction des discussions que nous aurons

eu au préalable avec vous.

Cette dégustation peut étre proposée pour un maximum de 6 personnes. Nous
demandons une participation de 60 € ttc par personne, sauf pour

les futurs mariés, pour qui ce service est gratuit.

péciales
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Nous restons a votre disposition pour

toutes précisions supplémentaires.

INFO@BELGOBON.EU 0497/ 64 44 64

RUE GENERAL EENENS 30, 1030 SCHAERBEEK

BE0843 601 575 WWW.BELGOBON.EU
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